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บทคัดยอ 
งานวิจัยนี้ศึกษาการใชความรอนดวยคล่ืนความถ่ีวิทยุเพื่อกําจัดเช้ือรา Aspergillus flavus ท่ีติดมากับเมล็ด

ขาวโพด โดยแบงการทดลองออกเปน 2 การทดลอง ใชเมล็ดไดรับการปลูกถายเช้ือราเปนเวลา 24 ช่ัวโมงกอนการทดลอง 
หลังจากนั้นใหความรอน 80, 90 และ 100 องศาเซลเซียส กับเมล็ดขาวโพดที่มีความชื้นตํ่า และ 70, 80 และ 90 องศา
เซลเซียส กับเมล็ดท่ีมีความช้ืนสูง เปนระยะเวลาเทากัน คือ 1, 5 และ 10 นาที และนําผลมาเปรียบเทียบกับชุดควบคุม 
พบวาการใหความรอนเมล็ดขาวโพดท่ีมีความช้ืนตํ่า สามารถกําจัดเช้ือราใหเหลือเพียง 0.56% เม่ือใชอุณหภูมิ 100 องศา
เซลเซียส นาน 10 นาที แตท่ีระดับความช้ืนสูงเม่ือใหความรอน 90 องศาเซลเซียส นาน 10 นาที สามารถกําจัดเช้ือรา A. 
flavus ใหหมดไปได และท้ัง 2 การทดลองมีผลทําใหความชื้นเมล็ดลดลงเล็กนอย เม่ือวิเคราะหการเปล่ียนแปลง
องคประกอบทางเคมีภายในเมล็ดพบวา ปริมาณโปรตีนไมเปล่ียนแปลง แตความรอนมีผลทําใหปริมาณอะไมโลสเพิ่มข้ึน 
ผลจากการวิเคราะหความหนืดของน้ําแปง ดวยเคร่ือง Radio Visco Analyzer (RVA) พบวา การใหคล่ืนความถ่ีวิทยุ ใน
สภาพรอนแหงไมเปล่ียนแปลงคุณภาพแปงภายในเมล็ด แตใหสภาพความชื้นสูงพบแปงบางสวนภายในเมล็ดเกิด
กระบวนการเจลาทิไนซ ทําใหเกิดการเปล่ียนแปลงของคุณภาพของแปงซ่ึงเปนผลดีตอการนําไปเปนอาหารสัตว 
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Abstract  

The purpose of this study was to eradicate the Aspergillus flavus fungus using heat generated by radio 
frequency (RF). Low moisture content corn (14%wb) and high moisture content shelled corn (25%wb) were used in 2 
experiments. The corn was inoculated with A. flavus 24 hours before the tests. The low moisture content corn was 
treated with 80, 90 and 100°C RF heat, each for 1, 5 and 10 minutes. Similar treatments were applied to the high 
moisture content corn with lower heat of 70, 80 and 90°C. Test results were then compared with control (untreated 
corn). It was found that the mold could be reduced to 0.56% in the 14%mc corn when it was heated at 100°C for 10 
minutes. In the 25% wet corn the A. flavus was eradicated completely at 90°C with 10 minutes treatment. The radio 
frequency heat treatment caused the moisture content of all the corn samples to decrease slightly. Proteins content was 
not changed but the amylase content was increased. Rapid Visco Analyzer (RVA) analysis in the low moisture showed 
no effect on starch quality. However, in high moisture treatment, the starch in the kernels was gelatinized and caused 
some quality changes of the starch content. The changes was, however, beneficial for the corn to be used as feed.  
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