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Abstract 
Yield losses of chilli between harvesting and delivering to the export company were evaluated.  It was 

found that chilli from the field had the lowest good fruit compared with that from collecting center and the 
company. The defects consisted of non-standard fruit such as uneven skill color, fallen pedicel, 4.5 cm-shorten 
fruit, and bent fruit.  Furthermore, chilli from the field had the lowest withered fruit and pedicel and the highest 
damaged from anthracnose disease and fruit fly larva.  After determining food-borne pathogen, it was revealed 
that  fruit had the highest total coliform but the lowest faecal coliform. There were no Salmonella spp. 
contamination in all treatments.  The result revealed that the chemical residue of triazophos in organophosphate 
group was found in all treatments higher than the established guideline (<0.01 ppm). 
Keywords: chilli, yield losses, evaluation  

 
บทคัดยอ 

จากการประเมินความเสียหายของผลพริกตั้งแตขัน้ตอนการเก็บเกีย่วจนกระทั่งขนสงไปยังบริษัทสงออกพบวา ผลพริกที่
เก็บเกี่ยวมาจากแปลงปลูกแลวมีเปอรเซ็นตผลดีต่ําที่สุด ความเสียหายที่พบจากแปลงปลูกเกิดขึ้นจากผลพริกไมไดมาตรฐาน
เนื่องจากสีผลไมสมํ่าเสมอ ไมมีกานขั้วผล ผลส้ันกวา 4.5 ซม. และผลโคงงอ นอกจากนี้ยังพบผลพริกที่เปนโรคแอนแทรคโนส 
และหนอนแมลงวันเขาทําลายสูงกวาทรีตเมนตอื่น ๆ แตพบอาการผลเหี่ยวและขั้วเหี่ยวนอยที่สุด ทั้งนี้ผลพริกเก็บเกี่ยวที่แปลง
เกษตรกรมี Total coliform มากกวา แตมี Faecal coliform ต่ํากวาผลพริก ณ จุดรวบรวม และผลพริกที่ขนสงมายังบริษัท  แต
ตรวจไมพบเชื้อ Salmonella spp. ของผลพริกในทุกทรีตเมนต  จากการตรวจสอบสารพิษตกคางของผลพริกพบ การตกคาง
ของสารพิษ triazophos ซึ่งเปนสารพิษในกลุมออรกาโนฟอสเฟตสูงกวามาตรฐานที่กําหนด (<0.01 พีพีเอ็ม) 
คําสําคัญ: พริก, ความเสียหาย, การประเมิน 
 

คํานํา 
ผลพริกสดเมื่อเก็บเกี่ยวมาแลว และผานการขนสง การจัดการ จนถึงปลายทาง มักพบวาคุณภาพผลิตผลสดที่อยูใน

ขั้นดีเยี่ยมในระดับเกรด 1 ตกลงไปเปนเกรด 2 เนื่องจากการสูญเสียความสด และ/หรือการเขาทําลายของเชื้อจุลินทรีย ความ
บอบช้ําบริเวณผิวผลิตผลระหวางเก็บเกี่ยว จะปรากฏใหเห็นชัดเจนหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 2-3 วัน เนื่องจากผลิตผลทาง
พืชสวนเปนผลิตผลที่คอนขางจะบอบบาง เนาเสียหายไดงาย (ศิริวรรณ, 2544) แมวาจะมีการนําวิธีการใหม ๆ มาแกไขปญหา
หลังการเก็บเกี่ยว แตก็ยังไมสามารถแกไขปญหาได Majeed et al. (1992) ทําการศึกษาการสูญเสียภายหลังการเก็บเกี่ยว และ
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพของพริกพบวาชวงที่อากาศแหงและชวงที่มีความชื้น พริกเกิดการสูญเสียประมาณ 28.6 และ 38.7% 
ตามลําดับ ซึ่งสาเหตุหลักเกิดจากการช้ํา รองลงมาคือ ความเสียหายทางสรีรวิทยา และความเสียหายจากการเขาทําลายของเชื้อ
โรคที่แฝงติดมาจากแปลงปลูกไปยังโรงงาน (packing house) และขณะเก็บรักษา  ความเสียหายทางสรีรวิทยา และการเขา
ทําลายของเชื้อโรคเพิ่มมากขึ้นในขั้นตอนการวางขายที่ตลาด และสภาพการเก็บรักษาของผูบริโภค นอกจากนี้ยังพบการเกิด
ความเสียหายจากอุณหภูมิต่ํา (chilling injury) กับพริกที่เก็บไวที่อุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 50-60% 
สําหรับพริกในประเทศไทยยังคงขาดขอมูลความเสียหายดังกลาว ดังนั้น แนวทางที่จะชวยลดการสูญเสียของผลพริกนั้น จําเปน
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อยางยิ่งจะตองทําการตรวจสอบหาสาเหตุ และปริมาณของความเสียหายของผลพริกในขั้นตอนการจัดการตาง ๆ กอน เพื่อจะ
ไดหาวิธีการปรับปรุงและ/หรือเปลี่ยนแปลงวิธีการจัดการเดิมใหมีประสิทธิภาพมากขึ้น เพื่อลดปญหาการสูญเสียของพริกขี้หนู 

 
อุปกรณและวิธีการ 

ติดตามซื้อพริกขี้หนูใน 3 ขั้นตอนคือ ขั้นตอนที่ 1 หลังจากเก็บเกี่ยวมาแลวตั้งแตอยูในแปลงเกษตรกรในเขตจังหวัด
กาญจนบุรี  ขั้นตอนที่ 2 หลังจากผานการคัดเลือกโดยผูรวบรวม และขั้นตอนที่ 3 หลังจากขนสงโดยรถยนตจนถึงบริษัทสงออก
แหลงละ 30 กิโลกรัม  นํามาตรวจสอบเปอรเซ็นตผลดี ไดแก ผลที่ไดมาตรฐานตรงตามบริษัทสงออกตองการ ดังนี้คือ ผลพริกมี
สีแดงสม่ําเสมอ มีความยาวของตัวผลไมนอยกวา 4-6 เซนติเมตร และความยาวของกานผลประมาณ 1 นิ้ว ผลพริกไมมีโรค
และแมลงเขาทําลาย  เปอรเซ็นตผลเสีย เปอรเซ็นตผลเหี่ยว เปอรเซ็นตผลเนา  เปอรเซ็นตผลถูกแมลงเขาทําลาย  วิเคราะห
สารพิษตกคาง โดยเครื่องแกสโครมาโตกราฟ หลังจากผลพริกผานขั้นตอนการลางเปนที่เรียบรอยแลว  เนื่องจากพริกไดมาจาก
แปลงเกษตรกรเดียวกัน จึงทําการสุมตัวอยางจากทุกทรีตเมนตของแตละการทดลองมารวมกันเปน 1 ตัวอยาง กอนสงไปใหทํา
การวิเคราะหดวยเครื่องแกสโครมาโตกราฟ และตรวจสอบเชื้อจุลินทรียปนเปอนโดยตรวจสอบ coliform bacteria และ 
Escherichia coli ตามวิธีของ Bacteriological analytical manual (2002) และ Salmonella spp. ตามวิธี ของ 
Bacteriological analytical manual (2003)  

 
ผลและวิจารณ 

หลังจากการตรวจสอบความเสียหายของผลพริกหลังเก็บเกี่ยวตั้งแตเก็บเกี่ยวจากแปลงปลูก คัดเลือกโดยเกษตรกร 
จนกระทั่งขนสงไปยังบริษัทสงออก ผลการทดลองพบวา ผลพริกจากแปลงปลูกมีผลดีที่ไดมาตรฐานบริษัทสงออกนอยที่สุด แต
มีผลเสียหายสูงที่สุด นอกจากนี้ยังพบวาผลพริกสีแดงที่เกษตรกรคัดเลือกใหกับบริษัทจากแปลงปลูก ณ จุดรวบรวม มีผลดีไม
แตกตางจากผลพริกที่ขนสงไปใหกับบริษัท ทํานองเดียวกับผลเสียซึ่งไมพบความแตกตางของผลพริกเสีย ณ จุดรวบรวม และที่
ขนสงไปยังบริษัท (Fig.1)   

 
 
 

        

 
 
 
 

 
Figure1   Percentage of good ( ) and sound ( ) fruit harvested from field, selected by collectors and transported 

to the company.  The similar English letters above the same color of bar were not significantly different 
at  p < 0.05 by DMRT. 

 
จากการตรวจสอบความเสียหายของผลพริกพบวา สวนใหญเกิดจากผลพริกมีลักษณะไมไดมาตรฐาน  เชน ผลพริกมี

สีเขียวอมแดง ขั้วของผลพริกหลุดหายไป ผลส้ันกวา 4.5 ซม. และผลพริกโคงงอ อาการดังกลาวพบในผลพริกที่เก็บเกี่ยวมาจาก
แปลงปลูกสูงที่สุด ขณะที่ผลพริกจากแหลงผูรวบรวม และบริษัทสงออกพบผลพริกที่ไมไดมาตรฐานไมแตกตางกัน โดยสวน
ใหญผลพริกมีขนาดสั้นกวา 4.5 ซม. และมผีลพริกรูปรางโคงงอปนมาเพียงเล็กนอยเทานั้น ความเสียหายอื่น ๆ ที่พบคือ อาการ
ผลเหี่ยว และขั้วเหี่ยว ซึ่งพบวาผลพริกที่เก็บเกี่ยวจากแปลงปลูกมีแนวโนมอาการผลเหี่ยว และมีผลที่มีขั้วเหี่ยวนอยกวาผลพริก
จากแหลงผูรวบรวม และบริษัทสงออก ที่เปนเชนนี้เพราะ อาการดังกลาวเกิดขึ้นจากการสูญเสียน้ําออกจากตัวผลิตผล ในขณะ
ที่คัดเลือกผลพริก อากาศมีอุณหภูมิสูง ความชื้นสัมพัทธต่ํา ทําใหเกิดการสูญเสียน้ําออกจากผลิตผลมากกวา (จริงแท, 2546) 
สําหรับผลพริกจากจุดรวบรวม และขนสงไปบริษัทสงออกนั้นมีอาการผลเหี่ยวและขั้วเหี่ยวไมแตกตางกัน ความเสียหาย
เนื่องจากโรคและแมลงพบคอนขางต่ํา การทดลองพบความเสียหายเนื่องจากโรคและแมลงจากในผลพริกจากแปลงปลูกสูงกวา
ผลพริกจากจุดรวบรวม และขนสงไปยังบริษัทสงออก อยางไรก็ตามเปนที่นาสังเกตวาโรคที่พบในผลพริกคือ โรคแอนแทรคโนส 
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พบในบริเวณผล และกานขั้วผล สําหรับแมลงนั้นพบการเขาทําลายของหนอนแมลงวัน ซึ่งผลพริกที่เก็บเกี่ยวจากแปลงปลูกพบ
โรคและแมลงเขาทําลายสูงกวาจากผูรวบรวมและผูสงออก ทั้งนี้เนื่องจากผูรวบรวมมีการคัดเลือกผลพริกที่เปนโรคและแมลง
ออกไป  อยางไรก็ตามแมจะมีการคัดเอาโรคและแมลงออกไปแลว แตยังคงมีการปนมากับผลพริกที่ผานการคัดเลือกแลว 
(Fig.2) ทั้งนี้เนื่องจากเชื้อสาเหตุโรคแอนแทรคโนสเปนเชื้อโรคที่เขาทําลายแบบแฝงอยูกับผลพริก โดยเชื้อเขาสูผลพริกตั้งแตผล
พรกิยังอยูในแปลงปลูก แตผลพริกยังไมแสดงอาการจนกระทั่งหลังเก็บเกี่ยวมาอยูในระหวางขนสงหรืออยูในตลาด (ศักดิ์, 
2537) สําหรับหนอนแมลงวันเขาทําลายผลพริกในระยะโตเต็มที่ และสังเกตพบวามีรอยเจาะเปนรูเล็ก ๆ เกิดจากการที่แมลงวัน
ผลไมหรือแมลงวันทองวางไขโดยแทงอวัยวะเขาไปใตเปลือก และวางไขทิ้งไว หนอนจะเจริญเติบโตกัดกินไสในพริก ทําใหผล
พริกเนา (กรมสงเสริมการเกษตร, 2536)  

จากการตรวจสอบจุลินทรียปนเปอนในพริกขี้หนูหลังการเก็บเกี่ยว โดยตรวจสอบแบคทีเรียกลุมโคลิฟอรม และ 
Escherichia coli   ซึ่งเปนจุลินทรียดัชนีบงชี้ถึงการปนเปอนของอุจจาระทั้งทางตรงและทางออม   และเชื้อ Salmonella spp. 
ซึ่งเปนแบคทีเรียสาเหตุโรคไทฟอยด เพื่อใหทราบถึงสุขลักษณะในขั้นตอนการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว พบวา ผลพริกเก็บเกี่ยว
ที่แปลงเกษตรกรมี Total coliform มากกวา แตมี Faecal coliform ต่ํากวาผลพริก ณ จุดรวบรวม และผลพริกที่ขนสงมายัง
บริษัท  (Table 1) ทั้งนี้อาจเนื่องมาจาก ผลพริกที่เก็บเกี่ยวจากแปลงปลูกและไมผานการคัดเลือก ถูกบรรจุในถุงพลาสติก 10 
กิโลกรัม/ถุงทันที แตพริกที่ขนสงมายังจุดรวบรวมจะถูกเทวางกองกับพื้นปูนซีเมนตเปดโลงอีกครั้ง กอนทําการคัดเลือก และ
บรรจุใสถุงพลาสติก 10 กิโลกรัม/ถุง ขนสงไปยังบริษัท ซึ่งบริเวณดังกลาวอยูใกลกับคอกวัวทําใหมีโอกาสปนเปอนเชื้อ   E. coli 
ไดมากขึ้น  สําหรับ non-faecal colifrom มีแนวโนมลดลง อาจเปนไปไดที่ความรอนที่เกิดขึ้นภายในถุงพลาสติก และระยะเวลา
ที่ใชในการขนสงมีผลตอการมีชีวิตของแบคทีเรียกลุมโคลิฟอรม non-faecal coliform ซึ่งไมสามารถเจริญเติบโตไดที่อุณหภูมิ 
45 องศาเซลเซียส ในขณะที่ E. coli ซึ่งเปน Faecal coliform เจริญไดดีที่อุณหภูมิสูงถึง 45 องศาเซลเซียส (Bacterial 
analytical manual, 2002) อยางไรก็ตามการทดลองตรวจไมพบเชื้อ  Salmonella spp. ในทุกตัวอยางตรวจสอบ  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figure 2  Percentage of damaged fruit : out of standard ( ), withered fruit (    ) and pedicel (    ), diseases (    ), 

and insects (   ) harvested from field, selected by collectors and transported to the company.  The 
similar English letters above the same color of  bar were not significantly different at  p < 0.05 by DMRT. 

 
Table 1   Total coliform, Faecal coliform, E. coli and Salmonella spp. of chilli fruit harvested from field, selected by 

collectors and transported to the company.   
 

Treatments Total Coliform Faecal Coliform E. coli Salmonella spp. 
 (MPN/g)* (MPN/g)*   

Field 670 3.6 + - 
Collector 450 370 + - 
Company 170 170 + - 

 
 *MPN/g were mean values of 3 measurements. 
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ว. วิทยาศาสตรเกษตร    ปที่ 38 ฉบับที่ 5 (พิเศษ) กันยายน - ตุลาคม 2550         ความเสียหายของผลพริกระหวางขั้นตอน  69 

สําหรับการตรวจสอบสารพิษตกคางในผลพริกโดยเครื่องแกสโครมาโตกราฟ โดยโครงการจัดตั้งศูนยตรวจสอบสินคา
เกษตรและเกษตรอุตสาหกรรมที่ปลอดภัย จังหวัดนครปฐม ไมพบสารพิษตกคางในกลุมออรกาโน คลอรีน แตตรวจพบสารพิษ
ตกคางในกลุมออรกาโนฟอสเฟต 1 ชนิด คือ triazophos สารดังกลาวไมมีการกําหนดคา maximum residue limits ไว ซึ่ง
หมายความวาไมอนุญาตใหใชในผลิตผลทั่ว ๆ ไป (ขอมูลไมไดแสดง) 

 
สรุป 

ผลพริกที่เก็บเกี่ยวมาจากแปลงปลูกแลวมีเปอรเซน็ตผลพริกเสียหายสูงที่สุด ความเสียหายที่พบจากแปลงปลูก
เกิดขึ้นจากผลพริกไมไดมาตรฐานเนื่องจากสีผลไมสมํ่าเสมอ ไมมีกานขั้วผล ผลส้ันกวา 4.5 ซม. และผลโคงงอ นอกจากนี้ยัง
พบผลพริกที่เปนโรคแอนแทรคโนส และหนอนแมลงวันเขาทําลายสูงกวาทรีตเมนตอื่น ๆ แตพบอาการผลเหี่ยวและขั้วเหี่ยวนอย
ที่สุด ผลพริกเก็บเกี่ยวที่แปลงเกษตรกรมี Total coliform มากกวา แตมี Faecal coliform ต่ํากวาผลพริก ณ จุดรวบรวม และผล
พริกที่ขนสงมายังบริษัท  นอกจากนี้ยังตรวจสอบพบสารพิษตกคาง triazophos ซึ่งอยูในกลุมออรกาโนฟอสเฟต  แตไมพบ
สารพิษตกคางในกลุมออรกาโนคลอรีน 

 
คําขอบคุณ 

ขอขอบคุณสถาบันวิจัยและพัฒนาแหงมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  ผูสนับสนุนทุนวิจัย  บริษัทไชนโฟรทจํากัด  
ผูสนับสนุนวัสดุวิจัย และศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรผูสนับสนุนเครื่องมือวิทยาศาสตร
สําหรับงานวิจัย  
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