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Abstract
A survey of postharvest loss of mango fruit cv. Nam Doc Mai in the plantation and distribution areas in the 

northern part of Thailand and central markets for agricultural products in Bangkok areas were investigated. During 
harvesting stage, 10-50% of the harvested fruit were damaged. The damaged fruits categorized in 7 groups i.e. 
anthracnose disease, bruising, sooty mold, scar, tear stain and stem-end rot disease were 62.8, 12.5, 9.4, 6.0, 5.3, 2.3 
and 1.5 % respectively. In transportation phase, the damaged fruit were found only 13.7-47.0 %. Mostly from 
bruising, 45.6 % and anthracnose disease 44.3 %. On shelf, 10-40 % of mango fruits were damaged and categorized 
in 5 groups mostly from anthracnose 63.2 %. While bruising, stem-end rot disease, sooty mold and tear stain were 
also found at 29.0, 4.4, 2.4 and 1.1 % respectively.          

The mango cv. Nam Doc Mai “Number 4” and “Sri Thong” from the plantation areas, 400 fruit per each 
type of the mango were kept at 24-32 oC and 48-91 % RH. Decaying fruits appeared on day 4. Most of them were 
infected with anthracnose. Chemical and physical properties of harvested fruits were also assessed.

Website “Bannmamuang” was developed based on the information searched from various sources and the 
conducted experiment stated above. The details contained in the web site provide information on each mango 
orchard, postharvest loss and other information. Preharvest and postharvest searched service, notification, criteria 
and other services were included. This website was located under the website of Post Harvest Technology 
Information Network (PHIN).

บทคัดยอ
จากการสํารวจความเสียหายของมะมวงน้ําดอกไม ในแหลงปลูกและแหลงวางจําหนายในเขตภาคเหนือและ

ตลาดกลางสินคาเกษตรในเขตกรุงเทพมหานคร พบวามีความเสียหายของมะมวงน้ําดอกไมในระยะเก็บเกี่ยว 10-50 % 
เมื่อเทียบกับผลผลิตทั้งหมด แยกประเภทความเสียหายได 7 กลุมอาการ พบโรคแอนแทรกโนสมากที่สุด รองลงมาคือ 
ผลแตก   ผลชํ้า ราดํา มีตําหนิที่ผิว ยางไหล และโรคขั้วเนา คือ 62.8, 12.5, 9.4, 6.0, 5.3, 2.3 และ 1.5 % ของผลผลิตที่
เสียหายตามลําดับ     ในระยะขนสงพบความเสียหาย 13.7-47.0 % โดยสวนใหญเสียหายเนื่องจากผลช้ํา รองลงมาได
แก โรคแอนแทรกโนส คือ 45.6  และ 44.3 % ตามลําดับ ในระยะวางจําหนาย พบความเสียหาย 10-40 % จําแนกความ
เสียหายได 5 กลุมอาการ พบโรคแอนแทรกโนสมากที่สุด คือ 63.2 % รองลงมาไดแก ผลชํ้า ขั้วเนา โรคราดํา และ
อาการยางไหล 29.0, 4.4, 2.4 และ 1.1 % ตามลําดับ

นํามะมวงน้ําดอกไมพันธุเบอรสี่และสีทองอยางละ 400 ผลจากแหลงปลูกตางๆ เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหอง       
(24-32 oC) ความชื้นสัมพัทธ 48-91 % พบการเกิดโรคของมะมวงไดชัดเจนในวันที่ 4 ของการเก็บรักษา สวนใหญมี
สาเหตุจากโรคแอนแทรกโนส นอกจากนี้ยังไดวัดคุณภาพบางประการของมะมวงชนิดตางๆ ดวย

จากขอมูลที่วิจัยไดและจากการสืบคนนํามาสรางเว็บไซตช่ือ "บานมะมวง" ซึ่งมีเนื้อหาเกี่ยวกับสวนมะมวง
และความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวตลอดจนขอมูลอื่นๆ บริการคนหาขอมูลจากแหลงขอมูลอื่นที่เกี่ยวกับมะมวงทั้ง
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กอนและหลังการเก็บเกี่ยว ประกาศ กฎเกณฑตางๆ และบริการอื่นๆ เว็บไซตนี้เผยแพรภายใตเว็บไซตของเครือขายขอ
มูลวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว (PHIN)

คํานํา
มะมวงเปนไมผลเศรษฐกิจที่สําคัญชนิดหนึ่งของประเทศไทย ในแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติต้ัง

แตฉบับที่ 5 เปนตนมา จัดใหมะมวงอยูในกลุมไมผลที่มีความสําคัญอันดับแรก ประเทศไทยสามารถผลิตมะมวงได
เปนอันดับ 6 ของโลก โดยผลิตไดปละ 3 แสนตันเศษจากพื้นที่ปลูกประมาณ 2 ลานไร มะมวงน้ําดอกไมจัดเปนมะมวง
พันธุหนึ่งที่มีแนวโนมการสงออกเพิ่มขึ้นเรื่อยๆ แตเนื่องจากมะมวงที่สงออกสวนใหญเปนมะมวงที่ใชบริโภคสุก จึง
มักพบปญหาการเนาเสียของผลมะมวงหลังการเก็บเกี่ยว ทําใหมูลคาของมะมวงลดลง โดยเฉพาะโรคแอนแทรกโนส
ซึ่งจัดเปนโรคที่สําคัญ   ที่สุดของมะมวง (กองบรรณาธิการเฉพาะกิจฐานเกษตรกรรม, 2530) เปนสาเหตุสําคัญที่ทําให
เกิดความเสียหายใหกับเกษตรกรและผูสงออกมะมวงอยางมาก (นิพนธ, 2535) การศึกษาถึงวิธีการจัดการหลังการเก็บ
เกี่ยว จึงเปนสิ่งจําเปนเพื่อรักษาคุณภาพ และปองกันการเกิดความเสียหายของผลผลิต การประเมินการเกิดโรคและ
ความเสียหายตางๆ ของมะมวงน้ําดอกไม จะเปนขอมูลพ้ืนฐานสําหรับการศึกษาวิจัยในระดับลึกเพื่อลดความเสียหาย
ของผลผลิตในขั้นตอนตาง ๆ หลังการเก็บเกี่ยว  นอกจากการประเมินความเสียหายของมะมวงน้ําดอกไมหลังการเก็บ
เกี่ยวจะเปนสิ่งจําเปนแลวการตรวจสอบคุณภาพทางกายภาพและเคมีก็เปนสิ่งจําเปนเชนกัน อนึ่ง งานดานฐานขอมูล
นั้นประเทศไทยยังมีงานดานฐานขอมูลโรคพืชไมแพรหลายนัก การศึกษาโรคหลังการเก็บเกี่ยวของมะมวงนี้จึงไดมี
การสรางฐานขอมูลขึ้นเพื่อใหการคนหาขอมูลทําไดสะดวกรวดเร็ว ถูกตองและแมนยํา

วิธีการดําเนินการวิจัย
1. การประเมินความเสียหายของมะมวงในระยะเก็บเกี่ยว ระยะขนสงและระยะวางจําหนาย

ระยะเก็บเกี่ยวเก็บขอมูลจากสวนมะมวง 6 สวน สํารวจและเก็บขอมูล วิธีเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจุจากตน
มะมวงไปยังโรงคัดบรรจุ การบม กรรมวิธีคัดบรรจุ และขอมูลอื่น ๆ ระยะขนสงเก็บขอมูลพาหนะและวิธีการขนสงผล
มะมวง         จากผูขนสงมะมวง 4 ราย และจากผูจําหนายรายยอย ระยะวางจําหนายเก็บขอมูลการวางจําหนาย จากผู
จําหนายรายยอยและหางสรรพสินคาตางๆ 21 แหงในเขตภาคเหนือ และตลาดกลางสินคาเกษตร 5 แหงในเขต
กรุงเทพมหานครและปริมณฑล การเก็บขอมูลในแตละระยะไดเก็บขอมูลความเสียหายของมะมวงเมื่อเทียบกับมะมวง
ทั้งหมด และเก็บมะมวงที่เสียหายมาตรวจสอบหาสาเหตุ และหาคา incidence
2. การตรวจสอบคุณภาพผลมะมวง

สุมตัวอยางผลมะมวงน้ําดอกไม 8 กลุมตัวอยางในระยะเก็บเกี่ยว ไดแก พันธุเบอรสี่จากสวน 1, 2, 3 และ 4         
พันธุสีทองจากสวน 1, 2, 3 และ 5 รวมทั้งสิ้น 8 กลุมตัวอยาง โดยนํามากลุมละ 25 ผล วัดคุณภาพผลในดานตาง ๆ ได
แก   การสูญเสียน้ําหนัก ความแนนเนื้อ สีผิวมะมวง ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (TSS) ปริมาณกรดที่ไตเต
รทได  (TA) และอัตราสวนระหวาง TSS/TA เริ่มตรวจสอบในวันที่เก็บมะมวงจากตน จนมะมวงหมดสภาพการวาง
จําหนาย
3. การตรวจสอบการเกิดโรค

สุมตัวอยางมะมวงน้ําดอกไมที่มีคุณภาพดี 8 กลุมตัวอยางซึ่งเปนชนิดเดียวกับมะมวงในขอ 2 โดยนํามากลุม
ละ  100 ผล ที่มีคุณภาพดีมาตรวจสอบการเกิดโรค โดย เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหอง (24-32 oC) ความชื้นสัมพัทธ 48-91 
% และหาคา incidence



4. การสรางฐานขอมูลในรูปของ World Wide Web
ออกแบบ home page ที่มี hyper link  เช่ือมไปยัง  web page  ยอยที่บันทึกขอมูล  ประเภทของโรค เช้ือสาเหตุ

อาการ และวิธีปองกันกําจัด พรอมภาพประกอบ และขอมูลอื่นๆ  เชน สายพันธุมะมวง การปลูก การดูแลรักษา  ฐาน
ขอมูลงานวิจัย เปนตน ทดสอบการใชงาน เผยแพรเว็บไซตและปรับปรุงขอมูลใหทันสมัยอยูเสมอ

ผลการวิจัย
1. ความเสียหายที่เกิดขึ้นในระยะเก็บเกี่ยว ระยะขนสงและระยะวางจําหนาย
1.1 ระยะเก็บเกี่ยว จากการรวบรวมขอมูลระยะเก็บเกี่ยวจากสวนมะมวง 6 สวน พบวาแตละสวนมีกรรมวิธีจัดการที่

แตกตางกันออกไป (ตาราง 1) การเก็บเกี่ยวจะปลิดขั้วบริเวณที่เปนขอตอของขั้วผล (บริเวณตา) เพราะจะทําใหมี
น้ํายางของมะมวงไหลออกมานอย หลังจากเก็บเกี่ยวลงจากตนจะนํามะมวงใสลงในภาชนะบรรจุซึ่งมี 2 ประเภท
คือ ตะกราพลาสติก หรือเขง การใชตะกราพลาสติกจะขนสงไดงายกวาเพราะนําวางซอนกันได หลังจากเก็บเกี่ยว
ลงจากตน มีการทําความสะอาดจะตองมีการทําความสะอาดผล และคัดขนาดมะมวง ดังนี้  เบอร 0 ขนาดใหญ น้ํา
หนัก 450 กรัมขึ้นไป  เบอร 1 ขนาดปานกลางคอนขางใหญ น้ําหนัก 350-400 กรัม เบอร 2 ขนาดปานกลางคอน
ขางเล็ก น้ําหนัก 300-350 กรัม  เบอร 3 ขนาดเล็ก น้ําหนักต่ํากวา 300 กรัม

ตาราง 1 เปรียบเทียบกรรมวิธีการเก็บเกี่ยวและความเสียหายเมื่อเทียบกับผลผลิตทั้งหมดของสวนมะมวง 6 สวน
ขอมูลการเก็บเกี่ยว สวน 1 สวน 2 สวน 3 สวน 4 สวน 5 สวน 6

1. ผลผลผลิตตอตน  (กิโลกรัม) 80 100 50 50 80 50
2.วิธีการเก็บเกี่ยว

2.1 ใชมือปลิดขั้ว
2.2 ใชกรรไกรตัดขั้ว
2.3 ใชตะกรอ
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3. ภาชนะบรรจุขณะเก็บเกี่ยว
3.1 ตะกราพลาสติก
3.2 เขงไมไผ
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4. วิธีการขนสง ไปยังโรงคัดบรรจุ
  4.1 ใชรถกระบะ 4 ลอ
  4.2 ใชรถอีแตน
  4.3 ใชคนงานแบก
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5. ภาชนะบรรจุในโรงคัดบรรจุ
5.1 ตะกราพลาสติก
5.2 กองกับพื้น
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6. ภาชนะบรรจุกอนสงจําหนาย
6.1 เขงไมไผ
6.2 ตะกราพลาสติก
6.3 กลอง
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7. ความเสียหายเทียบกับผลผลิตทั้งหมด (%) 30-50 30-35 10-25 10-30 10-20 15-20

+ สวนมีกิจกรรมในขอนั้นๆ   o ไมมี



การบมมะมวงมี 2 วิธีคือการบมในหองบมและการบมในตะกรา การบมในหองบมจะนํามะมวงวางเรียงกัน
โดยเอาดานขั้วลง แลววางหอกระดาษที่บรรจุ แคลเซียมคารไบต หอละประมาณ 100 กรัม หางกันประมาณ 20
เซนติเมตร (รูป 1) หลังจากการบมจะบรรจุมะมวงลงในตะกราที่มีกระดาษหนังสือพิมพรองดานลาง ปองกันการเกิด
รอยขีดขวน  หรือใสเขงไมไผ วางมะมวงซอนกันเปนช้ันๆ 3-4 ช้ันใสหอแคลเซียมคารไบต เพื่อใหมะมวงสุกพอดีเมื่อ
ขนสงถึงปลายทาง สําหรับมะมวงสงออกจะมีการตัดขั้วกอนบรรจุ โดนใชกรรไกรตัดใหเหลือขั้วยาวประมาณ 5 
เซนติเมตร หุมดวยฟองน้ํากันกระแทกแลวบรรจุลงกลอง (รูป 2)

จากการเก็บตัวอยางผลมะมวงน้ําดอกไมที่เสียหายที่ถูกทิ้งไวใตตนมะมวงของแตละสวน มาตรวจสอบ
สาเหตุความเสียหาย พบความเสียหายจากโรคแอนแทรกโนสมากที่สุด คือ 68.2 % รองลงมาคือ ผลแตก ผลชํ้า มีตําหนิ
ที่ผิว       โรคราดํา ยางไหล และโรคเนาที่ขั้ว 12.5, 9.4, 6.0, 5.3, 2.3 และ 1.5 % ตามลําดับ

รูป 1 แคลเชียมคารไบด สําหรับบมมะมวง และลักษณะการบมมะมวงในหองบม

รูป 2 มะมวงบรรจุกลองสําหรับการสงออก
ตาราง 2 ความเสียหายเนื่องจากโรคและสาเหตุอื่นๆ โดยเก็บตัวอยางผลมะมวงที่ถูกคัดทิ้งในสวน

รายละเอียดความเสียหาย สวน 1 สวน 2 สวน 3 สวน 4 สวน 5 สวน 6 เฉล่ีย
จํานวนมะมวงที่เก็บมาตรวจสอบ  (ผล) 71 95 139 92 60 97
ความเสียหายจากโรค (%)
โรคแอนแทรกโนส
โรคเนาที่ขั้ว
โรคราดํา
ความเสียหายอื่นๆ (%)
ผลชํ้า
ผลแตก
ยางไหล
มีตําหนิท่ีผิว

70.4
1.4
0.0

0.0
14.1
0.0
14.1

40.0
2.1
2.1

24.2
8.4
12.6
10.5

42.4
0.7
14.4

6.5
23.0
1.4
11.5

69.6
0.0
5.4

16.3
8.7
0.0
0.0

65.0
5.0
10.0

6.7
13.3
0.0
0.0

89.6
0.0
0.0

3.0
7.5
0.0
0.0

62.8
1.5
5.3

9.4
12.5
2.3
6.0



1.2 ระยะขนสง จากการรวบรวมขอมูลระยะขนสงจากผูขนสงมะมวงน้ําดอกไม 4 ราย ในเดือน พฤษภาคม 2546 พบ
ความเสียหายหลังการขนสงเฉลี่ย 13.7-47 % (ตาราง 3)

ตาราง 3 เปรียบเทียบวิธีการและความเสียหายขณะขนสงของผูขนสงมะมวงน้ําดอกไม 4 ราย
ขอมูลการขนสง ขนสง 1 ขนสง 2 ขนสง 3 ขนสง 4

1. พาหนะที่ใชขนสง   
  1.1  รถหกลอ
  1.2  รถกระบะ

o
+

o
+

+
o

o
+

2. ภาชนะบรรจุขณะขนสง
  2.1  ตะกรา
  2.2  เขง

o
+

+
+

+
o

+
o

3. ปริมาณการขนสง (ตัน)/ ครั้ง 1-2 1-2 4-6 1-2
4. ภาชนะบรรจุเสียหายหลังการขนสง o + + +
5. เสนทางการขนสง
  5.1  จาก อ.เมือง จ.พิจิตร ถึง อ.เมือง จ.เชียงใหม
  5.2  จาก อ.เนินมะปราง จ.พิษณุโลก ถึง อ.เมือง จ. เชียงใหม

5.3 จาก อ.เนินมะปราง จ. พิษณุโลก ถึง กรุงเทพมหานคร
5.4 จาก อ.เมือง จ.เพชรบูรณ ถึง กรุงเทพมหานคร   

+
o
o
o

o
+
o
o

o
o
+
o

o
o
o
+

6. ความเสียหายหลังการขนสง (%) 47.0 26.2 37.3 13.7

+ ผูขนสงมีกิจกรรมในขอนั้นๆ     o ไมมี
รถแบบไมมีหลังคาขณะขนสงจะใชผาพลาสติกคลุมดานบนของตะกรา ตะกราวางซอนกัน 6-7 ช้ัน ถา

มะมวงบรรจุในเขงรถ 1 คันบรรจุมะมวงไดประมาณ 40 เขง การขนมะมวงขึ้นลงจากรถจะใชแรงงานคนยก มะมวงที่
บรรจุในกลอง (มะมวงดิบสําหรับสงออก) ในตะกรา (มะมวงดิบสําหรับขายในประเทศ) และในเขง (มะมวงที่บมจน
สุกแลว) จะขนสงแยกกัน การเคลื่อนยายหลังจากที่ยกลงจากรถแลว อาจจะมีการใชลอเลื่อนหรือรถเข็น โดยตะกรา
หรือกลองมะมวงจะถูกนําไปวางบนแผงไมแลวใชลอเลื่อนหรือรถเข็นเคลื่อนยายไปตําแหนงที่ตองการ การขนสงมีทั้ง
เวลากลางวันและกลางคืน

จากการเก็บตัวอยางผลมะมวงน้ําดอกไมที่ถูกคัดทิ้งจากผูขนสงมะมวงทั้ง 4 ราย จํานวน 161, 102, 163 และ 
29  ผล ตามลําดับมาตรวจสอบสาเหตุความเสียหาย พบมะมวงผลชํ้าและแอนแทรกโนสมากที่สุด คือ 45.6 และ 44.3% 
ตามลําดับ (ตาราง 4)

ตาราง 4 ความเสียหายขณะขนสงของผูขนสงมะมวงน้ําดอกไม 4 ราย
รายละเอียด ขนสง 1 ขนสง 2 ขนสง 3 ขนสง 4 เฉล่ีย

เดือนที่เก็บขอมูล เม.ย. 46 เม.ย. 46 พ.ย. 46 พ.ย. 46
ความเสียหาย (%)
1. โรคแอนแทรกโนส 34.8 37.3 36.2 69.0 44.3
2. โรคเนาที่ขั้ว 1.9 2.0 1.2 0.0 1.3
3. ผลชํ้า 53.4 50.0 51.5 27.6 45.6
4. ราดํา 3.7 2.0 3.1 3.4 3.1
5. ยางไหล 6.2 8.8 8.0 0.0 5.8



1.3 ระยะวางจําหนาย จากการรวบรวมขอมูลระยะวางจําหนายและเก็บตัวอยางมะมวงที่เสียหายจาก ตลาด 14  แหง 
ซึ่งอยูในจังหวัดเชียงใหม 10 แหง และจังหวัดอื่นอีก 4 แหง หางสรรพสินคา 8 แหงในเขตภาคเหนือ  และตลาด
กลางสินคาเกษตร 5 แหงในเขตกรุงเทพมหานคร  ไมพบการใสกลองวางจําหนาย มะมวงดิบและมะมวงสุกมีอายุ
การวางจําหนายประมาณ 10 และ 5 วัน ตามลําดับไดผลดังตาราง  5  พบความเสียหายในระยะวางจําหนาย 6 
ประเภท (ตาราง 6)

ตาราง 5 เปรียบเทียบวิธีการและความเสียหายขณะวางจําหนายมะมวงน้ําดอกไม
ลักษณะการวางจําหนาย

สถานที่ ชวงเวลา
ท่ีสํารวจ

กองรูป
ปรามิด

ใสกระบะ
หรือวางบน
พื้นเอียง

ใสตะกรา ใสเขง
ความเสียหาย
เทียบกับมะมวง
ท่ีวางจําหนาย
ท้ังหมด (%)

ตลาดในเขต จ.เชียงใหม
1. ตลาด อ. เชียงดาว เม.ย. 46 + + o o 25
2. ตลาด อ.ไชยปราการ เม.ย. 46 + + o o 30
3. ตลาดเกา อ.ฝาง มี.ค.- เม.ย. 46 + + + o 30
4. ตลาดใหม อ.ฝาง มี.ค.-เม.ย. 46 + o o o 20
5. ตลาดตนพะยอม อ.เมือง เม.ย. 46 + + + o 15
6. ตลาดตนลําไย อ.เมือง พ.ค. 46 + + + o 15
7. ตลาดศิริวัฒนา อ.เมือง มี.ค.- พ.ค. 46 + o + o 25
8..ตลาดประตูเชียงใหม อ.เมือง พ.ค. 46 + + o + 10
9. ตลาดเมืองใหม อ.เมือง มี.ค.- พ.ค. 46 + + + + 30
10. ตลาดวโรรส อ.เมือง มี.ค.- พ.ค. 46 + + + + 20
ตลาดในจังหวัดอื่นๆ
11. ตลาด เทศบาล 2 จ.พิจิตร เม.ย. 46 + + o o 40
12. ตลาด อ.เนินมะปราง จ.พิษณุโลก เม.ย. 46 + + + o 25
13. ตลาด อ.เมือง จ.พิษณุโลก เม.ย. 46 + o + o 30
14. ตลาด อ.เมือง จ.สุโขทัย เม.ย. 46 + + o o 20
หางสรรพสินคา
15. คารฟูร จ.เชียงใหม พ.ค. 46 + + o o 10
16. ท็อปซุปเปอรมารเก็ต จ. เชียงใหม พ.ค. 46 + o o o 10
17. บ๊ิกซี จ. พิษณุโลก เม.ย. 46 + + o o 10
18. แม็คโคร จ. เชียงใหม มี.ค.- เม.ย. 46 + + o o 15
19. แม็คโคร จ. พิษณุโลก เม.ย. 46 + + o o 20
20. โลตัส จ. เชียงใหม มี.ค.- เม.ย. 46 + o o o 10
21. โลตัส จ. พิษณุโลก เม.ย. 46 + o o o 20
ตลาดกลางสินคาเกษตรในเขตกรุงเทพฯ
22. ตลาด 4 มุมเมือง พค. 46 + + + + 20
23. ตลาด 4 แยกมหานาค พค. 46 + o + + 10
24. ตลาดองคการตลาดเพื่อเกษตรกร พค. 46 + o + + 25
25. ตลาดไท พค. 46 + + + + 15
26. ปากคลองตลาด พค. 46 + o + + 20
+ ในตลาดหรือหางสรรพสินคามีกิจกรรมในขอนั้นๆ o ไมมี



ตาราง 8  ความเสียหายขณะวางจําหนายมะมวงน้ําดอกไมจากตลาด หางสรรพสินคาในเขตภาคเหนือ
และตลาดกลางสินคาเกษตรในเขตกรุงเทพมหานคร

รายละเอียดความเสียหาย (%)
สถานที่

จํานวนมะมวงเสีย
หายท่ีนํามาตรวจ

สอบ (ผล)
โรค

แอนแทรกโนส
โรคเนาที่ขั้ว ราดํา ผลช้ํา ยางไหล

ตลาดใน จ.เชียงใหม
1. ตลาด อ. เชียงดาว 22 45.5 0.0 0.0 54.5 0.0
2. ตลาด อ.ไชยปราการ 28 50.0 7.1 3.6 39.3 0.0
3. ตลาดเกา อ.ฝาง 43 58.1 4.7 0.0 37.2 0.0
4. ตลาดใหม อ.ฝาง 38 57.9 5.3 0.0 36.8 0.0
5. ตลาดตนพะยอม อ.เมือง 74 64.9 4.1 6.8 20.3 4.1
6. ตลาดตนลําไย อ.เมือง 20 80.0 0.0 10.0 10.0 0.0
7. ตลาดธานินท อ.เมือง 43 60.5 0.0 0.0 39.5 0.0
8. ตลาดประตูเชียงใหม อ.เมือง 25 88.0 0.0 0.0 12.0 0.0
9. ตลาดเมืองใหม อ.เมือง 96 68.8 5.2 0.0 24.0 2.1
10. ตลาดวโรรส อ.เมือง 42 71.4 4.8 0.0 23.8 0.0
ตลาดในจังหวัดอื่นๆ
11. ตลาด เทศบาล 2 จ.พิจิตร 36 66.7 2.8 2.8 27.8 0.0
12. ตลาด อ.เนินมะปราง จ.พิษณุโลก 60 66.7 5.0 6.7 21.7 0.0
13. ตลาด อ.เมือง จ.พิษณุโลก 25 84.0 0.0 0.0 16.0 0.0
14. ตลาด อ.เมือง จ.สุโขทัย 40 80.0 5.0 0.0 12.5 2.5
หางสรรพสินคา
15. คารฟูร จ.เชียงใหม 28 46.4 0.0 0.0 53.6 0.0
16. ท็อปซุปเปอรมารเก็ต จ. เชียงใหม 20 90.0 10.0 0.0 0.0 0.0
17. บ๊ิกซี จ. พิษณุโลก 37 51.4 13.5 0.0 35.1 0.0
18. แม็คโคร จ. เชียงใหม 26 11.5 0.0 0.0 88.5 0.0
19. แม็คโคร จ. พิษณุโลก 17 58.8 11.8 0.0 17.6 11.8
20. โลตัส จ. เชียงใหม 35 17.1 2.9 0.0 80.0 0.0
21. โลตัส จ. พิษณุโลก 41 61.0 7.3 7.3 24.4 0.0
ตลาดกลางสินคาเกษตรในเขต
กรุงเทพมหานคร
22. ตลาด 4 มุมเมือง 86 81.4 3.5 1.2 14.0 0.0
23. ตลาด 4 แยกมหานาค 30 36.7 3.3 20.0 40.0 0.0
24. ตลาดองคการตลาดเพื่อเกษตรกร 35 100.0 0.0 0.0 0.0 0.0
25. ตลาดไท 195 81.0 5.1 3.1 6.7 4.1
26. ปากคลองตลาด 62 64.5 12.9 0.0 19.4 3.2
คาเฉลี่ยความเสียหาย (%) 63.2 4.4 2.4 29.0 1.1



2. ผลการตรวจสอบคุณภาพผลมะมวง
จากการตรวจสอบคุณภาพทั้งทางดานกายภาพและเคมีของตัวอยางมะมวง 8 กลุมตัวอยาง ไดผลดังนี้

2.1 การสูญเสียน้ําหนัก
 มะมวงทุกกลุมตัวอยางมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเพิ่มขึ้นทุกวันในระหวางการเก็บรักษา มะมวงจะมี
การสูญเสียน้ําหนักในวันที่ 2 ของการเก็บรักษาอยูระหวาง 1.91-3.22 % ในวันที่ 10 ซึ่งเปนวันสุดทายของการเก็บรักษา
มะมวงมีการสูญเสียน้ําหนัก 9.60-13.50 %
2.2 ความแนนเนื้อ

ความแนนเนื้อของมะมวงแตละกลุมตัวอยางมีคาลดลงทุกวันตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยวันแรกของ
การเก็บรักษามีความแนนเนื้อ 3.63-5.00 กิโลกรัม/ตารางเซนติเมตร ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษามะมวงมีความแนน
เนื้อ 0.14-0.36 กิโลกรัม/ตารางเซนติเมตร
2.3 สีผิวผลมะมวง เมื่อตรวจวัดสีผิวผลมะมวง ทุก 2 วันจนกระทั่งมะมวงหมดสภาพการวางจําหนาย มีรายละเอียดดัง

นี้
      2.3.1 คาความสวางของสีผิว (คา L*) มะมวงมีคา L* เพิ่มขึ้นทุกวันแสดงวามีสีผิวสวางขึ้น ในวันแรกของการเก็บ

รักษามีคา L* 57.26-69.22 และเพิ่มขึ้นไปเปน 58.25-68.59 ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษา
      2.3.2 คาสีเขียว (คา a*) มะมวงทุกกลุมตัวอยางมีคา a* เพิ่มขึ้นทุกวัน แสดงวามีสีเขียวลดลง โดยในวันแรกของการ 

เก็บรักษามีคา a* -8.54 – -1.71 และเพิ่มขึ้นเปน -0.24 - 10.28 ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษา
      2.3.3 คาสีเหลือง (คา b*) มะมวงทุกกลุมตัวอยางมีคา b* เพิ่มขึ้นทุกวัน แสดงวามีสีเหลืองเพิ่มขึ้น โดยในวันแรก

ของการเก็บรักษามีคา b* 23.59 - 36.78 และเพิ่มขึ้นเปน 34.17 - 43.27 ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษา
 2.3.4 คา hue angle มะมวงทุกกลุมตัวอยางมีคา hue angle เพิ่มขึ้นทุกวัน โดยเขาใกลมุม 90 องศามากขึ้นแสดงวาสี 

ผิวอยูในกลุมสีเหลือง โดยในวันแรกของการเก็บรักษามีคา hue angle 70.68 – 87.33 และเพิ่มขึ้นเปน  76.63 
– 89.60 ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษา

 2.4 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) มะมวงทุกกลุมตัวอยางมีคา TSS เพิ่มขึ้นทุกวัน โดยในวันแรกของการเก็บ
รักษามี คา TSS 10.68 – 13.39 องศาบริกซ และเพิ่มขึ้นเปน 17.81 – 18.88 องศาบริกซในวันที่ 10 ของการเก็บ
รักษา

2.5 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได (TA) มะมวงทุกกลุมตัวอยางมีคา TA ลดลงทุกวัน โดยในวันแรกของการเก็บรักษามีคา 
TA 9.98 - 20.18 % และลดลงเปน 0.58 – 1.86 % ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษา

 เมื่อคํานวณคา TSS/TA พบวา มีแนวโนมเพิ่มขึ้นทุกวันซึ่งแสดงวามะมวงมีรสหวานเพิ่มขึ้นและรสเปรี้ยวลด
ลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา

3. ผลการตรวจสอบการเกิดโรค
จากการตรวจสอบมะมวงน้ําดอกไม 8 กลุมตัวอยาง รวม 800 ผล พบวามะมวงน้ําดอกไมเริ่มแสดงอาการของ

โรคใหเห็นชัดเจนในวันที่ 4  สวนใหญ (มากกวา 90%) เสียหายจากโรคแอนแทรกโนส (รูป 3)



รูป 3 การเกิดโรคของมะมวงในระหวางการเก็บรักษา
               พ้ืนที่การเกิดโรค พ้ืนที่เกิดโรค 0 % ของพื้นที่ผิวเปลือก ไมมีผลตอการซื้อขาย

พ้ืนที่เกิดโรครวมกันไมเกิน 10 % ของพื้นที่ผิวเปลือก ไมมีผลตอการซื้อขาย
พ้ืนที่เกิดโรครวมกันมากกวา 10 แตไมเกิน 25 % ของพื้นที่ผิวเปลือก มีผลตอการซื้อขาย
พ้ืนที่เกิดโรครวมกันมากกวา 25 แตไมเกิน 50 % ของพื้นที่ผิวเปลือก มีผลตอการซื้อขาย
พ้ืนที่เกิดโรครวมกันมากกวา 50 % ขายไมได

4. ผลการสรางฐานขอมูลในรูปของ World Wide Web
ไดเว็บไซตช่ือ "บานมะมวง" (รูป 4) ภายในเว็บไซตมีเนื้อหาเกี่ยวกับลักษณะของมะมวงชนิดตางๆ แหลง

ปลูกมะมวง   พ้ืนที่ปลูก ปริมาณผลผลิต ราคาที่ขายไดที่สวน ขอมูลตลาดสงออกมะมวง ประจําป 2544-2546 ขอมูล
การตลาดทั้งในและตางประเทศ วิธีการปลูกมะมวง การดูแลรักษาตนมะมวง การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว ขอมูลการ
ตรวจสอบคุณภาพทางดานฟสิกส และเคมี ความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว 7 อาการ สาเหตุ และการปองกันกําจัด คน
หาขอมูลเกี่ยวกับมะมวงทั้งกอนและหลังการเก็บเกี่ยว ฐานขอมูลงานวิจัย แนะนําสวนมะมวง 8 แหงในเขตภาคเหนือ
ประกาศ ขาวสาร กฎเกณฑตางๆ เกี่ยวกับการนําเขา-สงออกมะมวง และบริการอื่นๆ ไดแก เว็บบอรด แบบสํารวจความ
คิดเห็น ตรวจสอบราคาซื้อ-ขายมะมวง จากตลาดขนาดใหญในเขตกรุงเทพฯและปริมณฑล จุดเชื่อมโยงไปหนวยงาน
ราชการตางๆ เปนตน เว็บไซตนี้เผยแพรภายใตเว็บไซตของเครือขายขอมูลวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว (PHIN)

รูป 4 เว็บไซต “บานมะมวง”
สรุปผลการวิจัย
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% พื้นที่การเกิดโรค



จากการรวบรวมขอมูลความเสียหายของมะมวงน้ําดอกไมหลังการเก็บเกี่ยวทั้ง 3 ระยะ พบวาในระยะเก็บ
เกี่ยวและระยะวางจําหนายมีความเสียหายจากโรคแอนแทรกโนสมากที่สุด สวนระยะขนสงอาการผลช้ํามากที่สุด รอง
ลงมาคือโรคแอนแทรกโนส  โรคแอนแทรกโนสจัดเปนความเสียหายที่พบมากทั้ง 3 ระยะ  จากผลการตรวจสอบคุณ
ภาพพบวามะมวงมีการสูญเสียน้ําหนักเพิ่มขึ้น มีความแนนเนื้อลดลง สีผิวมะมวงมีคาความสวางของสีเพิ่มขึ้น มีสีเขียว
ลดลง และมีสีเหลืองเพิ่มขึ้น มีสีเขียวลดลง และมีสีเหลืองเพิ่มขึ้น เนื้อมะมวงมีรสเปรี้ยวลดลง และมีรสหวานเพิ่มขึ้น
ทุกวันตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา จากผลการตรวจโรคในระหวางการเก็บรักษาพบวามะมวงเริ่มแสดงอาการของ
โรคใหเห็นชัดเจนในวันที่ 4 ความเสียหายที่พบมากที่สุดคือโรคแอนแทรกโนส งานวิจัยนี้ไดจัดทําเว็บไซตช่ือ "บาน
มะมวง" ไวดวย
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